TRINAMO
ascott

HOTEL | RESTAURANT

Tagesmenu
28. Oktober bis 1. November 2024

MITTAGMENU

Montag Blatt- und Randensalat

Orange Rindsgeschnetzeltes . g @
Senfsauce

Teigwaren, Blumenkohl

Dienstag Blatt- und Selleriesalat
Schweinbratwurst, Bratensauce |4 @
Bratkartoffeln
Bohnen
Mittwoch Blatt- und Coleslaw Salat
Pizza Margherita \V/ @ T¥

Ratatouille GemUse

Donnerstag Blatt- und Maissalat

Poulet Ballchen "l
Currysauce
Reis, Ruebli

Freitag Blatt- und Gurkensalat

Alpler Maggronen Vv
Kartoffeln, Rahmsauce, Erbsli
Rostzwiebeln und Reibkase

Nicht nur Kiichenphilosophie, sondern gelebte Alltage! Menii Anderungen vorbehalten.

Saisonale und regional beschaffte Produkte werden von un- Fleischherkunft:

seren Teilnehmern, unter fachkundiger Anleitung, frisch ver- Kalb (CH), Kaninchen (CH), Lamm (AUS/NZ),
arbeitet. Dabei achten wir auf Ausgewogenheit und Abwechs- Poulet (CH), Rind (CH), Schwein (CH), Fisch (EU)
lung in der Auswahl unserer Gerichte sowie eine schonende Truten (HU)

Zubereitung. Allergene: Wir verwenden Gemusebouillon welche Spuren
Wir vom Ascott-Team wiinschen Euch von folgenden Allergene enthalten kann:( @.@@ @
&/ /X

einen guten Appetit!

Hotel Ascott Rombach
http://hotel-ascott.ch/restaurant.html




