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Tagesmenu
14. bis 18. Juli 2025

MITTAGMENU

TRINAMO"

Montag

Kiwi

Blatt- und Coleslawsalat

Gemiseballchen \p
Currysauce, Reis
Broccoli

@@

Dienstag

Blatt- und Randensalat

Gebratene Cervelat ”
Teigwarensalat
Cocktailsauce

99 ®

Mittwoch

Blatt- und Gurkensalat

Alaska Seelachs gebraten >
Tartarsauce

Salzkartoffeln

Rlebli Duett

?9®

Donnerstag

Blatt- und Maissalat

Ho6rnli und Gehacktes ”
Reibkase
Apfelmus

X

Freitag

Blatt- und Rieblisalat

Truten Piccata “
Tomatensauce
Risotto und Bohnen

UG

Hotel Ascott Rombach
http://hotel-ascott.ch/restaurant.html

Nicht nur Kiichenphilosophie, sondern gelebte Alltage!

Saisonale und regional beschaffte Produkte werden von un-
seren Teilnehmern, unter fachkundiger Anleitung, frisch ver-
arbeitet. Dabei achten wir auf Ausgewogenheit und Abwechs-
lung in der Auswahl unserer Gerichte sowie eine schonende

Zubereitung.

Wir vom Ascott-Team wiinschen Euch

einen guten Appetit!

Menii Anderungen vorbehalten.

Fleischherkunft:

Kalb (CH), Kaninchen (CH), Lamm (AUS/NZ),

Poulet (CH), Rind (CH), Schwein (CH), Fisch (EU)

Truten (HU)

Allergene: Wir verwenden Gemusebouillon welche Spuren

von folgenden Allergenen enthalten kan -~ @
WHVO®




