TRINAMO*
ascott

HOTEL | RESTAURANT

Tagesmenu
20. bis 24. April 2026

MITTAGMENU

Montag Blatt- und Rieblisalat

Kiwi Pizza Margherita ¥ @ @ @ @

Ratatouille Gemise

Dienstag Blatt- und Gurkensalat

Pojarski ™ @ @ @ @

Maisgemiise mit Peperoni
Bratkartoffeln, Ketchup

Mittwoch Blatt- und Randensalat
Ricotta Spinat Cannelloni ¥ &7 @
Kasesauce
Gemise

Donnerstag Blatt- und Maissalat

®
@
p

Poulet Oberschenkel-Schnitzel ¥
Cocktailsauce
Fusili, Riebli

Freitag Blattsalat und Kabissalat

Adrio .” @@

Zwiebelsauce
Bratkartoffeln, Bohnen

Menii Anderungen vorbehalten.
Nicht nur Kiichenphilosophie, sondern gelebte Alltage!
Saisonale und regional beschaffte Produkte werden von un- Fleischherkunft:
seren Teilnehmern, unter fachkundiger Anleitung, frisch ver- Kalb (CH), Kaninchen (CH), Lamm (AUS/NZ),
arbeitet. Dabei achten wir auf Ausgewogenheit und Abwechs- Poulet (CH), Rind (CH), Schwein (CH), Fisch (EU)
lung in der Auswahl unserer Gerichte sowie eine schonende Truten (HU)
Zubereitung.
Wir vom Ascott-Team wiinschen Euch Allergene: Wir verwenden Gem{sebouillon welche Spuren
einen guten Appetit!

Hotel Ascott Rombach
http://hotel-ascott.ch/restaurant.html




